Zadruzna promocija hrane

»Povezani z zemljo,
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povezani drug z drugim«

Tevz Tavéar

svojih clanic kmetijskih zadrug in 13.500 kmetij, ki

s svojim delom in pridelki prispevajo levji delez k
slovenski prehranski bilanci. Sodobni potrosnik razume pre-
hransko oskrbo kot samoumevno. Velikokrat ga ne zanima,
od kod in kako prihajajo prehranski izdelki na trgovske po-
lice. Zato si je Zadruzna zveza Slovenije zadala nalogo, da
javnosti prek reklamnih spotov razlaga, da zares dobra hra-
na prihaja s slovenskih kmetij.

. Zadruzna zveza Slovenije nadaljuje s promocijo dela

Doma pridelana hrana je tudi s stalista ekologije boljsa kot
uvoZena, saj za kmetovanje porabimo manj fitofarmacevtskih
sredstev in mineralnih gnojil ter povzrocimo manj izpustov to-
plogrednih plinov, ki bi jih drugace pridelali na avtocestah.

»Grizljaj, ki nas nahrani« je bil slogan ene od prejsnjih pro-
mocij Zadruzne zveze - v prvem pomenu nas domaca hrana
nahrani s kakovostnimi pridelki, v drugem pa skrbi za ohranja-
nje nasega okolja - kulturne krajine.

Nov slogan Zadruzne zveze Slovenije »Povezani z zemljo,
povezani drug z drugim« izpostavlja pomen skupnosti, sodelo-
vanja in odgovornega odnosa do okolja in prehrane.

»Dezela potrebuje podeZelje« je bil slogan, ki zelo plasticno
govori, da drzava ne more brez urejenega kmetijstva. Lahko bi
ostali tiho in pustili kon¢ne potrosnike pri miru, naj si ustvari-
jo sami svoje mnenje o hrani, ki je na voljo pri nas. Vendar je
Zadruzna zveza izbrala drugacno pot. Res je, da smo lahko siti
tudi od uvoZene hrane, a v tem primeru bi slovensko podeze-
lje in kmetijstvo zamrla. Politika si premalo prizadeva za vecjo
prehransko samooskrbo, zato je razumljivo, da se je zadruzni
sektor sam lotil ozavestanja potro$nikov.

S tem, ko nas kmet prideluje in prodaja doma pridelano hra-
no, neposredno ohranja tudi kulturno krajino in preprecuje za-
rascanje; gozda imamo v Sloveniji ze dovolj. To, kar nas dela
zanimive tudi za turizem, je raznolika raba povrsin, kjer se iz-
menjujejo travniki, pasniki, polja, vinogradi in sadovnjaki. Mo-
nokultura krajine ne dela zanimive.

Verjamemo, da brez kakovostne hrane ni zdrave prihodno-
sti, zato moramo kot druzba negovati vrednote rodovitne
zemlje, znanja in sodelovanja, ki so temelj slovenskega za-
druznega sistema.

Poleg TV-promocije pa bo zadruzni sektor zacel sodelovati
tudi s svetovno priznanimi slovenskimi kuharskimi mojstri, ki
so zdruzeni v organizaciji mladih gostincev JRE. Tako bodo na-
stajali kratki spletni filmi, v katerih bodo vrhunski Sefi po svo-
je pripravljali tradicionalne jedi iz sestavin nasih zadrug. Pove-
zali bodo recepte, ki gredo iz roda v rod, z ustvarjalnim podpi-
som sodobne kuhinje. Tako se bodo srecale delovne roke kme-
tov in kuharskih mojstrov v isti zgodbi in se povezali dve plati
resnice v eno: dobra hrana se zacne pri zemlji.



